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nyie de vous régaler sans

Jous mettre au faurneau ?

Christophe Richart vous
apparte la solutlhon sur un pla-
teau, Culsinier pendant quinge
ans dans differents établisse-
ments en France et a l'etranger,
dont des restaurants prestigheux,
Il s& lance &n mal 2009 dans
I'auto-entrepreneurial &1 pro-
pose depuls un service de res-
tauration gastonomigue & da-
miicite, Chrizstophe Richart réalise
chez vous las diffdrents plats des
menus etablis o 'avance, et cela
de l'entrée au dessert, « 16 peux
intervenir o partie oe clnig per-
sornes Le plus de lo fermule - elle
ailie lex mvantoges du restaurant
gastranomique avee le conforl
e cher sol. Lorganise gusst begu-
rop e repas « Evenementiels «
communian, mariage, e s Pour
une entree, plat, dessert, comp-

O Fuail Pt

tez & partir de 37 € par personna.
Le chef danpe également des
cours de culsine @ damicile, 3

la carte st syl measure. || pro-
pose par atlleurs de vous liberer
de la contrainte
de la culsing de
tows Jiey Jaurs
en prodoisant &
l'avance vos re-
pas. Ce sendice

est financable par les cheques
emplol service, Apres un bon de-
marrage &7 une accalmie en dé-
but d'annee; le printemps s'an-
nance fort bien powr Christophe
Richart etsés plats garantis faies
Mhalson. s « »



